
 

                                      

 

 

       

 

 

 

            Event – Catering 

                    Unsere Speisen bieten wir auch außer Haus an 

 

 

               Im Alten Dorfe 44 I 22359 I Hamburg 

                 040 I 6039294 

              Mail: dorfkruginvolksdorf@icloud.com 
                           Web: https://dorfkrug-volksdorf.de/ 
 
          Öffnungszeiten:  
          Montag I Dienstag I Ruhetag 
                 Mittwoch – Samstag I 17:00 – 21:30  
               Sonntag 12:30 – 15:00 I 17:00 – 21:30 
 
 

          Alle Preise verstehen sich in Euro und beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer sowie unseren Service. 



Vorspeisen 

 

 

Feine Tomatencremesuppe  

aus Italienischen Tomaten                     12 

 

 

Rote-Bete-Carpaccio 
Mit Burrata, Feldsalat und Pinienkerne        18 
 

 

Lachs-Avocado Tatar 
Frischer Lachs und Avocado, Asia Mayonnaise       19 

 

 

Frisches Beef Tatar vom BIO-Rind 
Mit geröstetem Schwarzbrot und Butter        19 

 

 

Thunfisch-Avocado Tatar 
Mit asiatischer Mayonnaise und Teriyaki-Sauce       25 

 

 

Sashimi Variation  
Vom Lachs und Thunfisch, mit Ingwer und Wasabi       24 

 

 

Tempura-Garnele (Wildfang)  

Knusprige Garnelen, Asia-Mayonnaise Dip        19 

 

Bunter gemischter Salat  
Hausgemachtes Dressing 

12        Wahlweise dazu: 

        Garnelen   5 

        Rinderfiletstreifen  8 

 

Sashimi  

Mit Ingwer und Wasabi 

 

Lachs            24 

Tuna            26 

 

 

Zweierlei Nigiri Sushi  
Vom Lachs und Thunfisch, mit Ingwer und Wasabi       9 
 





Fleisch 

 

(ca. 250g) 

Kalbsrücken           39 

 
(ca. 250g) 

Rumpsteak          44 

 
(ca. 200g) 

Rinderfilet           49 

 

 

 

Zu den Fleischgerichten: 2 Beilagen Ihrer Wahl und Jus  

Weitere Beilagen je 5 EUR 
 

Mediterranes Gemüse I Buntes Gemüse I Pommes I Kartoffelpüree I Gemischter Salat I Bratkartoffeln I 

Gemischte Pilze  

 

 

 

Rustikal 

 

Rumpsteak Dorfkrug Empfehlung      
Zartes Rumpsteak mit hausgemachten Kartoffelpüree,      39 

Rotweinjus und buntem Gemüse 

 

Wiener Kalbsschnitzel  
Gurkensalat, Preiselbeeren         Klein: 26 

Wahlweise: Pommes, Bratkartoffeln oder Kartoffelpüree     Groß: 36 

 

Cordon Bleu  

Mit Pommes oder Bratkartoffeln und Beilagen Salat      37 

 

Kalbsrahmgeschnetzeltes  
Hausgemachte Spätzle         29 

 

Roastbeef – kalt aufgeschnitten  

Mit Pommes oder Bratkartoffeln und Beilagen Salat      29  

 
  

Kalbsleber in Salbeibutter  

Mit Cremigem Kartoffelpüree        28 

 

Zwiebelrostbraten 
Rumpsteak, Zarte Röstzwiebeln, Hausgemachte Spätzle, Jus     39 



Desserts 

 
Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern  
mit Vanilleeis, Beeren und Crumble       14 

 

Mascarpone-Creme  
mit frischen Beeren         13 

   

Crème brûlée 
Klassisch französisch 

mit goldener Karamellschicht        13 

 

Apfel-Crumble 
Warm serviert, mit Bourbon-Vanilleeis       12 

 

Affogato 
Vanilleeis mit frisch gebrühtem  

Kaffee oder einem Schuss Baileys        9 

 

Kugel Eis oder Sorbet  
Serviert mit frischen Beeren und Crumble       4 

Vanilleeis · Schokoladeneis · Mango / Himbeere Sorbet · Wallnusseis  
 

 

 

 

Heißgetränke 
Amato Caffe: echt italienischer Kaffee und Espresso 

 

 

Espresso        Latte Macchiato 
4         5,8 

 

 

Espresso Macchiato      Kaffee 
5,3         5 

 

 

Doppelter Espresso       Tee (verschiedene Sorten) 

5,3         4,9 

 

 

Doppelter Espresso Macchiato     Frischer Minztee 

5,8         5,4 

 

 

Cappuccino        Milchkaffee 

5,8         5,2 

 


