
 

 

Vorspeisen 

        

Lachs-Avocado-Tatar mit Asia-Mayonnaise       19,- 

 

Frisches Beef Tatar mit confiertem Eigelb,      19,- 

Senfkaviar & Kartoffelstroh 

 

Spinatsalat – Babyspinat          13,- 

mit Limetten sesam dressing & Tempura Garnele 

 

Rote Bete Carpaccio  

mit karamellisierten Walnüssen und Ziegenkäse      19,- 

 

 

 

Suppe 

 

Kürbiscreme-Suppe          12,- 

mit Garnele 



 

 

                    

                 Zwischengänge 
 
 
Zanderfilet auf der Haut gebraten       25,- 
mit Sauerkraut-Kartoffelpüree und Weißweinschaumsoße 
 

Lachs Sous-vide mit Blattspinat,       25,- 
Kartoffelpüree und Weißweinschaumsoße 
 
(Neuseeland)  

Zwiebelrostbraten mit Röstzwiebeln,       26,- 

hausgemachten Spätzle und Rotweinjus 
 
Frisches Beef Tatar mit confiertem Eigelb,     25,- 

Senfkaviar & Kartoffelstroh 
 

 

 

 

 

Fisch 
Zanderfilet auf der Haut gebraten       33,- 
mit Sauerkraut-Kartoffelpüree und Weißweinschaumsoße 
 

Dorfkrug Garnelenpfanne in Olivenöl gebraten     36,- 
mit mediterranem Gemüse und frischem Baguette     

 
Lachs Sous-vide mit Blattspinat,       34,- 
Kartoffelpüree und Weißweinschaumsoße 
 



 

Dorfkrug Klassiker 

 
(Ente ab 2 Personen) Weinempfehlung – Rioja Baron de Ley Reserva  

Hamburger Vierlande Ente mit Rotkohl,      95,- 

Kartoffelknödel, Jus und Apfelkompott       

 
(Neuseeland)  

Zwiebelrostbraten mit Röstzwiebeln,       36,- 

hausgemachten Spätzle und Rotweinjus 
 
Rinderroulade mit Kartoffelknödel , Rotkohl & Rotweinjus                29,-      
                  
 
Wildgulasch mit hausgemachten Spätzle und Pilz mix     34,

  
 
(Original Kalbsrücken) 
Wiener Schnitzel mit Gurkensalat, 
Preiselbeeren und wahlweise      klein:  25,- 
Bratkartoffeln oder Pommes       groß:  36,- 

 
 

Birnenrisotto mit Gorgonzola beurre blanc      26,- 
und Karamellisiertem Wallnüssen  

 

 

 

Pasta 

Frische Spaghetti aus dem Parmesan-Laib      24,- 

Dazu können Sie wählen: 

mit Garnelen           9,- 

mit Rinderstreifen           8,- 

mit Trüffel           8,- 

mit mediterranem Gemüse         4,- 



 

 

    Dessert 

(Wartezeit ca. 15min) 

                       Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern, 
                                                 Vanilleeis und Beeren 
      12 

 

          Affogato al Baileys 

      9 

 

         Apfel Crumble mit  

         Zimt & Vanille Eis  

 

   Créme Brûlée mit Sorbet 
                                 (Himbeer/Mango-Sorbet) 

                12 
 
 

       Affogato al caffè 

 8 

       

    Himbeer- oder Mango-Sorbet 

         mit Prosecco  
      10 

 

Amato Caffè: echt italienischer Kaffee und Espresso. 

 

Café Crema    4,2    Milchkaffee   5,8 

 

Espresso    3,9    Latte macchiato   5,2 

 

Doppelter Espresso  5,5    Cappuccino   5,1 

 

Espresso Macchiato  4,1                    Heiße Schokolade                5,8 

Glühwein  
4,9 


